
 À LA CARTE

　表示価格は消費税込みの金額・日本円表記です
　別途サービス料12％を申し受けます

　お車でお越しの方の飲酒は固く禁じさせていただきます
　アレルギーをお持ちの方は スタッフへお申し付けください

　食材の仕入れ状況などにより内容が変更になる場合がございます
　お米の産地については、従業員にお尋ねください

Prices shown include consumption tax and shown in Japanese yen.

 

A 12% service charge will be charged separately.

Menu items are subject to change depending on ingredient availability.
Please ask our staff about the origin of the rice.

カジキのポワレ ソースヴァンルージュ
Pan-Seared Swordfis with Red Wine Sauce

2,200

金日鯛のクリスティアン
 Crispy Red Bream

4,400

アントニウス キャヴィア　
Antonius Caviar

ー オシェトラ Oscietra    30g /  19,800

ホタテのポワレ ソースバターナッツ ヘーゼルナッツとマロンのニョッキ
Pan-Seared Scallop, Butternut Squash Sauce, 
Hazelnut and Chestnut Gnocchi

4,200

ハンガリー産 コンフィ ド フォアグラ  ジャルダン仕立て
Hungarian Foie Gras Confit, Jardinière Style

3,300

サラダ グルマン
Gourmet Salad

1,800

6,600アナナス  フランベ
　Pineapple Flambé

6,600クレープシュゼット
　Crepes Suzette

チーズ盛り合わせ
　Cheese Assortment

3 types / 3,800

5 types / 5,800

ソルベ  3種盛り合わせ
Assortment of 3 types of sorbet

1,400

洋梨とチョコレートのクーラン
Pear and Chocolate Coulant

1,800

いちじくのヴァシュラン ほうじ茶とモルトの香り
　Fig Vacherin with Hojicha and Malt

2,200

サラダフリュイ
　Fruit Salad

2,300

新じゃが芋のフリット アンチョビバターの香り 1,300
New Potato French Fries with Anchovy Butter Aroma

Driving under the influence is strictly prohibited.
Alert yor server about allergies.

国産牛バベットのグリエ  季節野菜のグラッセ
Grilled Domestic Beef Hanger Steak, 
Seasonal Glazed Vegetables

150g / 4,500

スペイン産 プーレジョンヌのロティ 
菊芋と黒トリュフのエクラゼ セップ茸のクーリ
Roasted Spanish Poulet Jaune,
Crushed Jerusalem Artichoke & Black Truffle, Porcini Sauce

200g / 6,500

金華豚 バラ肉のコンフィ 
チリメンキャベツとコンテチーズのプレッセ 大葉のブーケ 
Kinka Pork Belly Confit,Savoy Cabbage and
Comté Cheese Pressé with a Bouquet of Shiso

150g / 3,300

田村牛の骨付きトマホーク
Roasted Tamura Beef Tomahawk

1kg / 25,000

前沢牛フィレ肉のグリエ
　Grilled Filet Beef “WAGYU Maesawa”

200g / 13,000

APPETIZERS FISH DISHES

MEAT DISHES DESSERT FLAMBÉ

DESSERTS

長崎県産 縞鯵 土佐酢〆 アンディーブ  ヴィエルジュ 1,800
Nagasaki Striped Jack, Tosa Vinegar, Chicory, Vierge Sauce

フォカッチャ
　Focaccia

300

本日のお魚料理
　Today's Fish Dish

3,300～

50g /  33,000

6,600

ー 季節のフルーツ Seasonal Fruits

ー クラシック Classic

トリップ ア ラ ニソワーズ　ココット仕立て
Tripes à la Niçoise, style cocotte

2,400

カナダ産 オマール海老のポワレ
季節野菜のアルルカン風 　そのジュ　
Pan-Seared Canadian Lobster with Harlequin-Style, 
Seasonal Vegetables

6,600

ー


