
アミューズ
Amuse

長崎県産縞鯵土佐酢〆

アンディーブヴィエルジュ
Nagasaki Striped Jack, Tosa Vinegar, Chicory, Vierge Sauce 

カジキのポワレ

国産黒舞茸のフリット
Pan-Seared Swordfish, Deep-fried Domestic Black Maitake Mushrooms 

金華豚のブレゼ

チリメンキャベツとコンテチーズのプレッセ大葉のブーケ
Braised Kinka Pork Belly, Savoy Cabbage and Comté Cheese Pressé with a Bouquet of Shiso

洋梨とチョコレートのクーラン

Pear & Chocolate Lava Cake

マカイバリ茶園のオーガニックダージリンティー

小菓子
Makaibari Tea Estate Organic Darjeeling, Petit Four 

Party Plan コース例（11名様～）

（9/1～11/30）

¥15,000
ワインペアリング4杯付

（税金10％・サービス料12％込）

※食材の仕入れ状況などにより内容が変更になる場合がございます。ご了承お願いいたします。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.


