
ガトーシフォンサレ
Savory Chiffon Cake

前沢牛フィレ肉とコンテチーズのプレス

ポワローのブレゼソースボルドレーズ
Pressed "Maesawa" Beef Fillet & Comte Cheese,

Steamed Leek, Bordelaise Sauce

栗のシガレット
Chesnut “Cigarette” Cake

マカイバリ茶園のオーガニックダージリンティーと

トリュフショコラ
Makaibari Tea Estate Organic Darjeeling, Truffle Chocolate

北海道産ホタテとモッツァレラ

黒トリュフのミルフィーユ3種のソース
Hokkaido Scallop & Mozzarella Cheese, 
Black Truffle Mille-feuille, 3-type Sauce

ブラックダイヤと蕪をあしらったロワイヤル

コンソメと共に
Black Truffle & Turnip French Egg Custard, 

Consomme Soup

天然真鯛のロティ
黒トリュフとアーティチョークのラグー仕立て

ベーコンのエキューム
Roasted Wild Red Sea Bream,

Black Truffle & Artichoke Ragu Sauce, Bacon Infused Foam

黒トリュフ厳選コース例

（2/1～2/28）

¥33,000
（税込・サービス料12％別）

※食材の仕入れ状況などにより内容が変更になる場合がございます。ご了承お願いいたします。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.
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