
“泡” の軽やかな立ち上がりから  純米大吟醸の洗練  そして山廃が生む奥深い旨味まで

日本酒フェア ～伝統と革新の一献～
Sake Fair   A Cup of Tradition and Innovation

新たな年の始まりにふさわしい日本酒の多彩な表情を揃えました

お車でお越しの方の飲酒は固く禁じさせていただきます ／ アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください
全て税込み価格です ／ サービス料12％別途申し受けます

Driving under the influence is strictly prohibited. / Alert your server about allergies.
All prices include tax. / A 12% service charge will be charged separately.

2,600

2,400

2,600

40ml  3杯  3,800

2,200

Hakkaisan White Koji Sparkling Sake

八海醸造

八海山 白麹あわ

Noguchi Naohiko Sake Institute Yamahai Gohyakumangoku Unfiltered Nama Genshu 

石川県 小松市 農口尚彦研究所 

農口尚彦研究所 山廃 五百万石 無濾過生原酒 2018

 Kunimare Junmai Daiginjo

北海道 増毛町 国稀酒造

国稀 純米大吟醸  三國セレクション

Sake Tasting Set ‒ 3Glasses    40 ml  3glasses  ¥3,800

国稀・純米大吟醸のふくよかでやさしい旨味  楯野川・純米大吟醸の研ぎ澄まされた洗練

【日本酒飲み比べ 3杯セット】

Tatenogawa Junmai Daiginjo 2026 “Year of the Ox” Zodiac Bottle

山形県 酒田市 楯の川酒造

楯野川  純米大吟醸 2026 「午」 干支ボトル  ※数量限定　

食前酒 ーアミューズ・前菜に合わせてー

食中酒 ー前菜・お魚料理に合わせてー

食中酒 ーお肉料理・チーズに合わせてー

白麹由来の爽やかな酸と きめ細かな発泡感   柑橘を思わせる軽快な味わい
食前酒に最適なスパークリング日本酒

“酒造りの神様”と称される農口尚彦が率いる農口尚彦研究所の哲学を体現する一本。

三國清三シェフの故郷・増毛町で造られる国稀   故郷への敬意を込めたオリジナルラベル
北海道らしい端正でキレのある辛口、穏やかな吟醸香と澄んだ後味で 魚介や繊細な料理と好相性

白桃や洋梨、青りんごを思わせる上品な吟醸香が立ち  口当たりは絹のように滑らか
透明感のある甘みときれいな酸が調和し、余韻はすっと軽やか 繊細でエレガントな印象

山廃由来のナッツやカラメル、発酵バターの香りと 力強い旨味と厚みのあるコク
無濾過生原酒ならではのフレッシュさと張りのある酸が長い余韻を生みます。

一杯ごとに広がる、日本酒の奥行きをお楽しみください

そして農口尚彦研究所・山廃 無濾過生原酒の奥行きある味わい
日本酒それぞれの個性を、飲み比べでお楽しみください。
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