
アミューズ
Amuse

オニオングラタンスープ

ブラックダイヤ

French Onion Soup, Truffle

マコガレイのグラティネ

ソースアルベール
Browned Flounder, Albert Sauce

ハイビスカスのグラニテ
Hibiscus Granite

スフレショコラ

ソルベフリュイルージュ添え
Chocolate Souffle, Red-fruits Sorbet

2025 新茶春摘み瑞々しさ香る

マカイバリ茶園ダージリンのファーストフラッシュと

カヌレ ドボルドー
Makaibari Tea Estate First Flush Darjeeling, Bordeaux Canele

カナダ産サラダドオマール

バトネレギューム ヴィネグレットコライユ
Canadian Lobster Salad

Sliced Vegetables, Loster Vinegar Sauce

志筑鴨のパイ包み
“Shiduku” Duck Pie 

※食材の仕入れ状況などにより内容が変更になる場合がございます。ご了承お願いいたします。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.

クラシックコース

（7/1～7/31）

¥18,700
（税込・サービス料12％別）
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