
アミューズ
Amuse

Menu Anniversaire

オマール海老のポシェ

マリネシャンピニオン
Poached Lobster,

Marinated White Mushrooms

コンソメロワイヤル

蕪、フカヒレ
French Egg Tofu Soup,

Turnip, Shark Fin

蝦夷鮑のパイ包み

ソースショロン
Ezo Abalone Pie, Choron Sauce

牛頬肉のブレゼ

野菜のアルルカン風、ラヴィゴット
Braised Beef Cheek, 

Colorful Vegetables, Ravigot Sauce

フォレヴェール

柚子のソルベと軽い抹茶のムース
Foret Verte, Citron Sorbet & Matcha Mousse

1周年記念特別コース

マカイバリ茶園のオーガニックダージリンティーと

タルトレット御用蔵醤油

Darjeeling from Makaibari Tea and Soy Sauce Tart

※食材の仕入れ状況などにより内容が変更になる場合がございます。ご了承お願いいたします。

Please note that the menu is subject to change due to availability of ingredients.
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