
BEER

Draft Beer 1200
Premium Malt's Master's Dream
プレミアムモルツ マスターズドリーム

Bottle Beer

Shiga Kogen IPA
志賀高原 IPA 1600

Pilsner  Urquell
ピルスナー  ウルケル 1400

Hoegaarden White
ヒューガルデン ホワイト 1400

Guinness
ギネス 1400

お車でお越しの方の飲酒は固く禁じさせていただきます ／ アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください
全て税込み価格です ／ ディナーではサービス料12％別途申し受けます

Driving under the influence is strictly prohibited. / Alert your server about allergies.
All prices include tax. / A 12% service charge will be charged separately at dinner time.

White Wine

Red Wine

Champagne
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NV ローラン ペリエ グラン シエクル
Laurent  Perrier  Grand Siècle

ピュリニー モンラッシェ  レ  コンベット

Puligny Montrachet  Les  Combettes  Jaques Prieur

ジュヴレ シャンベルタン  プルミエ クリュ  コンブ・オー・モワンヌ

Gevrey Chambertin  1er Cru Combe Aux Moines
Philippe Leclerc

シャトー  レオヴィル  ラス  カーズ

6600

10000

11000

14500

ワインペアリング 11,000～
Wine Pairing

シャサーニュ モンラッシェ クロ ド ラ マルトロワ

Chassagne  Montrachet  Clos de la Maltroie
Michel  Niellon

98002020

2001

2002

Cherry Blossom Front and porch

Homemade Sake

"Yakumi" & Gimlet

咲クラ前線と縁側

桜餅、ウォッカ、甘口葡萄酒、緑茶
Sakuramochi, Vodka, Sweet Wine, Green tea

自家製日本酒

どぶろく、ライチ、青林檎、トンカ豆
"Doburoku", Lychee, Green apple, Tonka bean

薬味とギムレット

三種の薬味(山葵・生姜・柚子)、ジン、 林檎
Gin,Wasabi, Ginger, Apple, Yuzu

フレンチ０１ロワイヤル 

(フレンチ75＋キールロワイヤル)＋黒実鶯神楽
( French75+Kir royal )+Haskap 

タルトタタン・サワー  

クロワッサン、林檎、ブランデー、バニラ、焦がしチコリ、シナモン 
Ｃalvados, Ｍilk,Ｃroissant, Apple, Chicory, Vanilla,  Ｃinnamon

フロマージュ フィズ  

青カビチーズ、ラム酒、松明花、椰子の実、パイナップル
Rum, Blue cheese, Bergamot, Pineapple, Coconut

French "Zero-One" Royal 

Fromage Fizz

Tarte Tatin Sour

Tea and Happy Water

Hakkou, Mango, Hakkou

France LaFrance

Orange-Orange Wine

お茶と幸せの水

緑茶、幸水、林檎酢、木立百里香、エチオピアの胡椒
Ｇreen tea, Japanese pear, Apple vinegar, Tyme,  Passion pepper

発酵とマンゴーと発酵

和紅茶、マンゴー、八丁味噌、林檎酢
Japanese black tea, Mango, Apple vinegar, Hatcho miso

フランス-ラフランス

ラフランス、蕎麦の実、マスタード、炭酸、トマトのチュイール
Pear, Buckwheat, Mustard, Soda, Tomato tuile

オレンジ-オレンジワイン

オレンジ、ルイボス、麦汁、未熟葡萄果汁
Orange,Rooibos, Wort, Verjus

Chateau  Léoville  Las  Cases

<

ノンアルコールペアリング 7,000～
Non-Alcoholic Pairing

フィリップ ルクレール

ミッシェル ニーロン

ジャック プリウール

COCKTAIL ALL 1800

ALL 1600

JAPONISÉE

FRENCH

FRENCH

JAPONISÉE

Champagne

White Wine

Red Wine

ディー ゲルトネリン リースリング ファインヘルプ2021
Die Gartnerin, Riesling, Feinherb,  Cantzheim, Germany

1700

シュナンブラン テ アライ ヴィンヤード ミルトン ヴィンヤーズ2021
Chenin Blanc Te Arai Vineyard, Millton Vineyards, New Zealand

2200

2017 ムルソー　レ・プート ヴィーニュ ＜Mikuni Select＞
Meursault Peutes Vignes Cuvée MIKUNI,
Frédéric Magnien, Bourgogne, France

3500

2020 シノン ルージュ クロ ディ ゾレ ジャン モーリス ラフォー 
Chinon Rouge Clos d’lsore, Jean Maurice Raffault, Loire, France

2400

マルゴー シャトー ダングリュデ
Ｍargaux, Château d’Angludet, Bordeaux, France 

2017 3100

ドラピエ ブリュット ナチュール ＜Mikuni Select＞
Drappier Brut Nature, Côte des Bar, France

NV 3000

ペリエ ジュエ グラン ブリュット
Perrier Jouët Grand Brut, Vallée de la Marne, France

NV 2400

Glass

Sparkling Wine

日本の文化や食材に敬意を表した【JAPONISÉE COCKTAILS】

フレンチの技法や日常を切り取った【FRENCH COCKTAILS】

Dining33でしか味わうことのできない、

２種のコンセプトカクテルコレクションをどうぞお楽しみください

ムツヴァネ クヴェヴリ　ギウアーニ
Mtsvane Qvevri, Giuaani, Georgia

2021 1900

ヴァントゥ ブラン クロ ドゥ トゥリア
Ventoux Blanc Clos de Trias, Even A. Bakke, 
Côtes du Rhône, France

2019 2100

MOCKTAIL

2018

Glass

1800クレマン ド ロワール ブリュット ゼロ
Crémant de Loire Brut Zero, Château de L’Aulée, Bourgogne, France

NV

2020 レトワール シャルドネ ラショー モンブルジョー
L’Etoile Chardonnay La Chaux, Montbourgeau, Jura, France 

2300

Comte Lafond Sancerre Grande Cuvée Blanc, Loire, France
コント ラフォン サンセール グランド キュヴェ ブラン2022 3300

ムーラン ナ ヴァン  シャトー デュ ムーラン ナ ヴァン
Moulin-à-Vent, Château du Moulin-à-Vent, Bourgogne, France

2020 1800

Orange Wine

ジュヴレ シャンベルタン　スーブレ＜Mikuni Select＞ 
Gevrey Chambertin Seuvrées, Frédéric Magnien 
Bourgogne, France

2017 3500

サン ジョセフ アナイス ドメーヌ デュ シェーヌ 
Saint-Joseph Anaïs, Domaine du Chêne, Rhône, France  

1999 3300



Carte des Boissons

SOFT DRINK

900
Coca Cola
コカ・コーラ

900
Ginger Ale
フィーバーツリージンジャー  

900
100% Orange Juice
完熟オレンジ

900
100% Apple Juice
ワンダーアップル

1500
HILDON Still Water 750ml
ヒルドンスティルウォーター 750ml

1500
HILDON Sparkling Water 750ml
ヒルドンスパークリングウォーター 750ml

1500
Oku-Aizu Kaneyama Natural Water 720ml
奥会津金山天然水 720ml

1500
Oku-Aizu Kaneyama Natural Carbonated Water 720ml
奥会津金山天然炭酸の水 720ml

生姜、ジャスミン、アプリコット、シナモン
Ginger, Jasmine, Apricot, Cinnamon

ラウンドジンジャー

林檎、釡炙り茶、カモミール、柚子
Apple, Roasted tea, Chamomile, Yuzu

エレガントアップル

白桃、ルイボス、ローズヒップ、大麦
White peach, Rooibos, Rose hips, Barley

ハーバルピーチ

Round Ginger

Elegant Apple

Herbal Peach

グレープ、カシス、紅茶、クローブ
Grape, Cassis, Black tea, Cloves

カオスグレープ
Chaos Grape

お車でお越しの方の飲酒は固く禁じさせていただきます ／ アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください
全て税込み価格です ／ ディナーではサービス料12％別途申し受けます

Driving under the influence is strictly prohibited. / Alert your server about allergies.
All prices include tax. / A 12% service charge will be charged separately at dinner time.

NON-ALCOHOLIC  SPARKLING

ジョエア オーガニック スパークリング  シャルドネ
Joyéa, Organic Sparkling, Chardonnay 

1700

COFFEE、TEA のご用意もございます  ( 700円～ )
ご要望の際はスタッフまでお声掛けください。
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SPECIAL  NON-ALCOHOLIC ALL 1300


